
3 GANGEN MENU

CHICKEN GYOZA
Met een spicy bietenmayonaise,  zachte rode peper en lente-ui

TUNA TATAKI LOLLIPOS
Geschroeide tonijn met sesam & wasabi mayonaise

BURATTA
Romige burrata met een sinaasappel compote en Balsamico

TARTE TARTIN
Omgekeerde warme appeltaart

CINNAMON ROLL
Met gezouten karamel en pecannoten

OPENING BITES TO SHARE.. .

MAIN & (SHARE)

SOMETHING SWEET

LEEF BREAD

CROQ BRIOCHE

CARPACCIO BONBONS
Dungesneden ossenhaas in bonbonvorm met truffelmayonaise,  rode ui & krokant kaaskoekje 

Vers plukbriochebrood met smeersels

Gegrild brioche brood met daarop gevulde spinazie & kaas kroketjes

LEEF BALLS 2.0
Smeuïge kalfsgehaktballetjes in een tomaten saus gegratineerd met mozzarella

CHICKEN POPS KARA-AGE
Krokante Japanse kip met lente ui & chili  mayonnaise

OOSTERSE TONIJN
Licht gegrilde dagverse tonijn geserveerd met oosterse noodles

SPRING ROLLS

SLOW COOKED SUKADE
Langzaam gegaarde sukade met een jus van verse truffel en pastinaakpuree 

Gegrild brioche brood met daarop gevulde spinazie & kaas kroketjes

TRUFFLE RAVIOLI 
Paddenstoelen ravioli  met Parmezaanse kaas & verse truffeljus

supplement 3,-

ZALM PARELS
Vers gerookte zalm tartaar met avocado, creme fraiche en kruidendressing

supplement 3,-

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse franse frietjes

€29,95

https://www.google.com/search?sca_esv=e91c68ae27c7b98c&rlz=1C1GCEA_enNL1177NL1177&q=mozzarella&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwj09ObE05aQAxUA_7sIHaV9CWIQkeECKAB6BAhHEAE

